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Prirodny pH indikator

Antokydny (z gréckych slov av@dog (dnthos) = kvet, kvavog (kyanos) = ocelovo modry) st
rastlinné pigmenty, ktoré spdsobuju modré, fialové alebo cervené zafarbenie mnohych kvetov,
plodov ¢i vegetativnych orgdnov. Napriklad sa podielaju na modrom sfarbeni kvetov fialiek,
cervenom sfarbeni kvetov divych makov, muskdtu ¢i ibiSteka a tieZ spdsobuji zmenu farby
kvetov plicnika lekdrskeho z ruZovej, cez fialovii aZ po modru. Su obsiahnuté vo vtdcom zobe,
ribezli ¢iernej, ¢ucoriedke, cvikli. M6Zu sa nachddzat aj v listoch, a sfarbovat' ich do modra, ¢o
pozorujeme u Cervene kapusty.

Antokydny st citlivé na pH a ich farba sa meni v zdvislosti od kyslosti i zdsaditosti prostredia.
Co sa stane, ak ¢ast rastlinky, ktord obsahuje antokydny, pouzZijeme ako pH indikdtor?

1. Zisti, ktoré rastliny (okrem vyssie spomenutych) by si mohol(a) pouzit ako pH indikator?
Kvoli ¢omu by si aj tieto d'alSie rastliny mohol(a) pouZit ako pH indikator?

Aku latku obsahuju?

Akou $kélou farieb mdZu prechadzat prirodné pH indikatory?

N

0d ¢oho zavis{ urcita farba prirodného pH indikatora?

Ktor rastlinu si pouZil ako pH indikator v tvojom experimente?

Opis, akymi farebnymi zmenami preSiel tvoj pH indikator?

V akom rozhrani pH sa nachadza kuchynsky ocot a roztoky, ktoré ocot obsahuju?
V akom rozhran{ pH sa nachadza s6da bikarbdna a roztoku, ktoré s6du obsahuju?
. Aké pH ma voda?

10. Napi$ chemicky vzorec a chemicky nazov s6dy bikarbony.
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10 sklenych poharikov, lyZicka, Stamperlik, sitko, kuchynsky ocot, séda bikarbdna, cervena
kapusta, kvety muskatu ¢erveného, voda

Ako pH indikdtor méZes pouZit ¢ervenu kapustu, muskdtovy kvet, kvet ibisteka
Cerveného, ¢ucoriedku, cvikl'u ¢i iné. Staci si vybrat jeden pH indikdtor, ktory je pre teba
dostupny a zrealizovat s nim experiment. Vyluh pripravis podobnym spésobom, ako je
uvedené niZsie.

1. Priprava roztoku Cervenej kapusty:
e Natrhaj 2-3 listy Cervenej kapusty, vloZ ich do hrnca a zalej pribliZne 1dcl vody.

e Zmes zohrej az do varu a chvil'u povar. Nechaj vychladnut a preced..
2. Priprava roztoku muskatovych kvetov:

e Dve hrste okvetnych lupienkov z ¢erveného muskatu vloz do pohara a zalej 1dcl
vriacou vodou (1dcl).

e Po 30 minttach lihovania preced’ do Cistého pohara.

3. Priprav roztoky octu s r6znou koncentraciou postupnym riedenim (postupuj
podl'a navodu vo videu):

¢ Do 1. poharika nalej ¢isty kuchynsky ocot.

e Do 2. poharika nalej 20ml (1 Stamperlik) octu a dolej ¢istou vodou. Pomiesaj.

e Do 3. poharika nalej 20ml (1 Stamperlik) roztoku z 2. poharika, dolej ¢istou vodou a
pomiesaj.
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e Do 4. poharika nalej 20ml (1 Stamperlik) roztoku z 3. poharika, dolej Cistou vodou a
pomiesaj.
e Do 5. poharika nalej 20ml (1 Stamperlik) roztoku zo 4. poharika, dolej ¢istou vodou
a pomiesaj.
4. Do 6. poharika nalej ¢isti vodu
5. Priprav roztoky sédy bikarbony s ré6znou koncentraciou postupnym riedenim
(postupuj podl'a navodu vo videu):
¢ Do 10. poharika nasyp 2 lyZicky sédy bikarbony, nalej vodu a mie$aj, kym sa séda
nerozpusti.
¢ Do 9. poharika nalej 20ml (1 Stamperlik) roztoku z 10. Poharika, dolej ¢istou vodou
a pomiesaj.
¢ Do 8. poharika nalej 20ml (1 Stamperlik) roztoku z 9. Poharika, dolej ¢istou vodou
a pomiesaj.
e Do 7. poharika nalej 20ml (1 Stamperlik) roztoku z 8. Poharika, dolej Cistou vodou
a pomiesaj.
6. Do kazdého poharika s roztokom nalej pribliZzne rovnaké mnozstvo vyluhu
z Cervenej kapusty a pozoru;.
7. Priprav si nové roztoky octu a s6dy bikarbény rovnakym postupom ako vyssie.
8. Nalej do nich vyluh z kvetov muSkatov a pozoruj zmenu farby.



